MATHESON
FOOD
COMPANY

DES PRODUITS DE BASE RIDICULEMENT DELICIEUX POUR LE GARDE-
MANGER DE TOUS LES JOURS PAR LE CHEF MATTY MATHESON

RIDICULOUSLY DELICIOUS EVERYDAY PANTRY STAPLES BY CHEF
MATTY MATHESON




COOK LIKE A
CUISINER COMME UN

MATHESON
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Chef et personnalité de renommée internationale, Matty Matheson franchit les barriéres
depuis ses débuts en cuisine. Sa vaste carriére a offert de nombreuses opportunités a ce
chef, restaurateur, auteur de deux best-sellers du New York Times (Matty Matheson : A
Cookbook et Home Style Cookery), producteur exécutif et personnalité de la télévision. La
présence de Matty dans la culture s'est accrue de facon exponentielle ces derniéres
années, car il a développé un certain nombre d'entreprises en dehors de la demi-douzaine
de restaurants qu'il posséde et exploite ; Qu'il s'agisse de sa marque de vétements de
travail Rosa Rugosa, fabriqués au Canada, de sa marque d'articles ménagers Matheson
Cookware et maintenant de sa marque de produits alimentaires Matheson Food Company,
ou de son réle de producteur exécutif et d'acteur dans la série télévisée a succés The Bear
(qui a récemment recu 13 nominations aux Emmy Awards pour sa deuxiéme saison), Matty a
fait connaitre sa personnalité unique au monde entier de diverses maniéres et n'a pas
l'intention de ralentir de sit6t.

Internationally recognized chef and personality Matty Matheson has been breaking barriers
since his cooking debut. His expansive career has brought many opportunities to the chef,
restaurateur, two-time New York Times best-selling author (Matty Matheson: A Cookbook
and Home Style Cookery), executive producer and television personality. Matty's presence
in culture has grown exponentially in recent years as he's developed a number of
companies outside the half a dozen restaurants he owns and operates; from his made in
Canada workwear apparel brand Rosa Rugosa, to his home goods brand Matheson
Cookware and now, a food product brand Matheson Food Company, to his role as an
executive producer and actor in the hit TV show The Bear (that recently received 13 Emmy
nominations for its second season), Matty has brought his unique personality to the world in
a variety of ways with no plans of slowing down any time soon
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MACARONI AU FROMAGE
MACARONI & CHEESE

Bientot disponible | Coming soon
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ORIGINALE | ORIGINAL

170g | 12/case
Bientdt disponible | Coming soon

Tout aussi audacieux que décadent. Ce plat riche
HMH[SBNM ATH ESON en saveurs fait fureur auprés des petits (et des
grands) avec ses bouchées débordantes de
CUMPANY FOOD fromage. Tout le monde se précipitera a la table
pour se régaler de ce festin.
» COMPANY
v,

It's tangy, it's bold. It's not just for the kiddos. It's
a crowd-pleaser with the perfect spoonful of

MACARONI AND CHEESE cheesy noodles to fill your belly. Everyone's
ORIGINAL gonna be running to the dinner table for this.
ORIGINALE

NACARONI AU FRONAGE

RECETTE ORIGINALE DU CHEF MATTY

MATHESON
PRET EN 6 MINUTES

TR P S T

= ORIGINAL RECIPE BY CHEF

MATTY MATHESON
READY IN 6 MINUTES
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FUME A L’ANCIENNE | CREAMY SMOKY

170g | 12/case
Bientot disponible | Coming soon

Une petite bouchée pour toi, une grande
HMNES”N MATH ESON bouchée pour moi! Avec son gout riche, crémeux
et ponctué de Dbacon fumé, vous en
CGMPANY FOOD reflemanderez encore ‘et e’ncore. A manger :%1

méme la casserole ou a préparer dans un plat a

@ CO M PANY gratin. Le monde vous appartient.

All dressed up with one place to go: your mouth.
With a subtle, smoky bacon hints and a rich finish,
you'll be going back for seconds, thirds, fourths...
Eat it straight from the pot or bake it into a
casserole. The world is yours.

RECETTE ORIGINALE DU CHEF MATTY

MATHESON
PRET EN 6 MINUTES

ORIGINAL RECIPE BY CHEF

MATTY MATHESON
READY IN 6 MINUTES
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POIVRE CRAQUANT | CRACKED PEP PEP

170g | 12/case
Bientot disponible | Coming soon

Tout garni, il n'y a qu'un seul endroit ou aller :
votre bouche. Avec des notes subtiles de bacon

HM“ES”NMATH ESON fumé et une finale riche, vous en redemanderez,
des deuxiémes, des troisiemes, des quatriémes...
CUMPANY FOOD Mangez-le directement dans la marmite ou faites-

@ 0 M PANY le cuire dans une casserole. Le monde est a vous.
! ‘
b

All dressed up with one place to go: your mouth.
With a subtle, smoky bacon hints and a rich finish,
you'll be going back for seconds, thirds, fourths...
Eat it straight from the pot or bake it into a
casserole. The world is yours.

RECETTE ORIGINALE DU CHEF MATTY

MATHESON
PRET EN 6 MINUTES

ORIGINAL RECIPE BY CHEF

MATTY MATHESON
READY IN 6 MINUTES
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SAUCE BBQ | BBQ SAUCE
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EMFLAMEE | HEATER
350ml | 12/case

Celui-ci est trés épicé, faites attention ! Ne le
mettez pas sur votre visage, lavez-vous les mains
apres l'avoir utilisé. C'est vraiment épicé, qui l'et
cru?

This one’s a spicy one, watch out!! Don’t put it on
your face, wash your hands after using. It's actually
spicy... who woulda thought?

Ingrédients : Ketchup , Vinaigre de cidre, Sucres , Pate de tomate,
Purée de piments , Moutarde , Eau, Epices, Sauce worcestershire ,
Poudre d'ail, Poudre d'oignon.

Contient: Soya, Poisson, Moutarde, Sulfites.

Ingredients : Ketchup , Cider Vinegar, Sugars ,Tomato paste,
pepper mash , Mustard , Water, Spices, Worcestershire sauce ,
Garlic powder, Onions powder.

Contains: Soy, Fish, Mustard, Sulphites
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ORIGINALE | ORIGINAL

350ml | 12/case

C'est le point de départ de ce que je crois étre
une bonne sauce barbecue. Profitez-en ! Fumez
vos aliments, cuisez vos aliments, ne vous stressez
pas trop. Vous pouvez méme en verser sur un
gateau d'anniversaire si vous en avez vraiment
besoin.

This is the basic starting point of what | believe to
be a good BBQ sauce. Enjoy it! Smoke your foods,
bake your foods, don’t get too stressed out. You
can even pour this on a birthday cake if you felt
like you really needed to.

Ingrédients : Ketchup , Vinaigre de cidre, Sucres , Pate de tomate,
Moutarde, Eau, Sauce worcestershire , Epices, Poudre d'ail, Poudre
d'oignon.

Ingredients :Ketchup, Cider Vinegar, Sugars ,Tomato paste,
Mustard , Water, Worcestershire sauce , Spices, Garlic powder,
Onions powder.

WC#+C?
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MELASSE ERABLE | MAPLE MOLASSES
350ml | 12/case

J'adore les sauces BBQ sucrées, car le sucré et le
piquant touchent tous les cotés de la palette, la
palette de la langue. Versez-en sur vos poulets,
vos poissons, vos boeufs et vos porcs. Fumez-la,
rotissez-la, trempez-la, collez-la, buvez-la.

| love a sweet BBQ sauce because sweet and
F, E. . tangy hits all the sides of the palette, the palette of
Mpah, _ : your tongue. Pour this all over your chickens,
: fishes even your beefs and your pig porks. Smoke

it up, roast up, dip it, stick it, drink it.

Tt an
"TALignNE

Ox,
ts,
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Ingrédients : Sucres, Ketchup, Vinaigre, Pate de tomate, Moutarde ,
Epices, Ail en poudre, Oignon en poudre, Aréme naturel.
Contient : Soya, Poisson, Moutarde, Sulfites.

Ingredients : Sugars , Ketchup , Vinegar, Tomato paste, Mustard ,
Water, Worcestershire sauce, Spices, Garlic powder, Onion
powder, Natural flavor.

Contains: Soy, Fish, Mustard, Sulphites.

WCoC?°
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BLANCHE ALABAMA | ALABAMA WHITE
350ml | 12/case
Coming in 2024

Cette sauce a changé ma vie. Je n'en avais jamais
entendu parler, je n'y avais jamais pensé, je ne
'avais jamais imaginée. Pat Martin a ouvert mon
esprit et mon ventre a cette sauce. C'est
incroyable sur du poulet, c'est incroyable a
tremper dedans, c'est littéralement incroyable.

Merci M. Martin !

This sauce changed my life. | had never heard of it,
never thought of it, never imagined it. Pat Martin
opened my mind and my belly to it. It's incredible
on chicken, it's incredible to dip into, it's literally
incredible. Thank you Mr. Martin!

Ingrédients : Huile de canola,Oeuf entier liquide, Raifort, Moutarde
de dijon, Eau, Sauce worcestershire , Vinaigre, Jus de Citron,
Poudre d'ail, Sucre, Poudre d'oignon, Sel, Sauce aux piments forts,
Epices, EDTA de Calcium disodique.

Contient: Oeuf, Soya, Poisson, Moutarde, Sulfites.

Ingredients: Canola oil, Liquid whole egg, Horsedish, Dijon
mustard, Water, Worcestershire sauce , Vinegar, Lemon juice,
Garlic powder, Sugar, Onion powder, Salt, Hot peppers sauce,
Spices, Calcium disodium EDTA.

Contains: Egg, Soy, Fish, Mustard, Sulphites.

WC#C®
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VINAIGRETTES | DRESSING
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GREEN OLIVE GRECQUE v ITALIAN
OLIVE VERTE BALSAMIQUE ITALIENNE
P‘. , DRESSING . yINAIGRETTE I .
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OLIVE VERTE | GREEN OLIVE
350ml | 12/case

J'ai préparé cette vinaigrette depuis des années,
c'est ma préférée, et elle finira par devenir la
votre. Elle est savoureuse, pleine de saveurs et
contient de vraies olives vertes.

I've been making this dressing for years, it's my
go-to, and it'll eventually become yours. It's
savoury, packed with flavour and real green

olives
Ingrédients : Huile de canola, Huile d'olive, Olives vertes ,
Vinaigre, Céleri, Persil, Jus de citron, Oignon vert, Sel, Ail en
poudre

Peut contenir : Des noyaux ou fragments de noyaux.
Ingredients : Canola oil, Olive oil, Green olives , Vinegar, Celery,

Parsley, Lemon juice, Green onion, Salt, Garlic powder.
May contain: Pits or fragments of pits.

GREEN OLIV
OLIVE VERTE

ORESS|NG . yviNAIGRETTE
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ITALIENNE | ITALIAN
350ml | 12/case

Vous auriez pu évidemment utiliser de l'huile
d'olive et du jus de citron mais nous avons
mélangé le tout pour vous. C'est la sauce huile-
vinaigre parfaite pour tremper, boire, verser sur
vos laitues italiennes. Ma femme est italienne,
allez savoir pourquoi.

You could’ve obviously used olive oil and lemon
juice but we mixed it together for you. This is the
perfect oil vinegar sauce to dip, drink, pour it all
over your ltalian lettuces. My wife’s ltalian, go
figure.

Ingrédients : Eau, Huile d’olive, Huile de canola, Vinaigre, Ail en
poudre, Sel, Oignon en poudre, Epices, Gomme xanthane, Fines
Herbes.

DRESSING - VINAIGRETTE

Ingredients : Water, Olive oil, Canola oil, Vinegar, Garlic powder,
Salt, Onion powder, Spices, Xanthan gum, Herbs.

ITALIAN
ITALIENNE

350 ml

WC#+C?
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GRECQUE | GREEK
350ml | 12/case

Plongez-vous dans la Méditerranée et faites
quelques tours avec ca ! Une riche huile d'olive,
une vinaigrette au vin rouge piquante et juste une
: ' | touche d'origan.

‘ - S
" = Drop yourself in to the Mediterranean and do a
;' coupla laps in this! Rich olive oil, tangy red wine
FOO D vin, and just a dash of oregano

Ingrédients : Eau, huile d'olive, huile de canola, vinaigre de vin

G R E E K rouge, ail, moutarde de Dijon, miel, vinaigre de vin blanc, épices,
G R E sel, gomme xanthane, zeste de citron.
E c o U Contient: Sulfites, moutarde
@i Ingredients : Water, Olive oil, Canola oil, Red Wine Vinegar, Garlic,

DRESSING - VINAIGRETTE Dijon Mustard, Honey, White Wine Vinegar, Spices, Salt, Xanthan

Gum, Lemon Zest. Contains: Sulfite, mustard

WC#+C?
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BALSAMIQUE | BALSAMIC
350ml | 12/case

C'est un classique, c'est un incontournable dans
votre placard, c'est le meilleur des vinaigres
balsamiques et du sirop d'érable canadien
mélangé en un seul. Dites non aux salades

| AT H E S( _ ennuyeuses.

It's a classic, it's a staple in your cupboard, it’s the

FOOD best parts of balsamic vinegar and Canadian
: maple syrup blended into one. Say no to boring
co M PAN salads.
B Ic Ingrédients : Vinaigre balsamique, eau, huile d'olive, huile de
AI-SAM canola, sirop d'érable, moutarde de Dijon, ail, sel, gomme de
BALSAM'QUE xanthane.

Contient: sulphite, moutarde

Ingredients : Balsamic vinegar, water, olive oil, canola oil, maple
syrup, Dijon mustard , garlic, salt, xanthan gum.
Contains: Sulfite, mustard

DRESSING - VINAIGRETTE
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CESAR PEP PEP | PEP PEP CEASAR

350ml | 12/case
Coming in 2024

Tout le monde aime la salade César, j'aime une
salade César épicée. Je veux qu'elle me brile la
langue, je veux la golter le lendemain, je veux
m'en souvenir pour toujours dans ma bouche. Elle
va vous faire taire, vous faire pleurer, éternuer et
vous démanger. C'est la vinaigrette qui dure

Everybody loves Caesar salad, | love a spicy
Caesar salad. | want it to burn my tongue, | want
to taste it the next day, | want to remember it
forever in my mouth. This one’s gonna shut you
up, make your eyes water, nose sneeze, belly
itch. This is the dressing that lasts

Ingrédients: Huile de canola, OEuf entier liquide, Vinaigre, Moutarde de
Dijon, Jus de citron, Parmesan, Sel, Eau, Huile d’olive, Sucre, Ail en poudre,
anchovy paste, Sorbate de potassium, Sauce Worcestershire, Epice, EDTA
de calcium disodique.

Contient : Lait, OEuf, Soya, Poisson, Moutarde, Sulftes.

Ingredients: Canola oil, Liquid whole egg, Vinegar, Dijon mustard, Lemon
juice, Parmesan, Salt, Water, Olive oil, Sugar, Garlic Powder, anchovy paste,
Potassium sorbate, Worcestershire sauce , Spice, Calcium disodium EDTA.
Contains: Milk, Egg, Soy, Fish, Mustard, Sulfites.

WC#C?
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RANCH

350ml | 12/case
Coming in 2024
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DRESSING - VINAIGRETTE

RANCH

350 ml

10628176273775

Un de mes colocataires a l'université avait
'habitude de manger du riz blanc et du ranch et
c'était dégodtant. S'il te plait, ne fais pas ca avec
ce ranch. Mais peut-étre que c'était bon, pas de
doute. Mettez du ranch sur tout ce que vous
voulez, ranchisez-le !

One of my roommates in college used to eat
white rice and ranch and it was disgusting. Please
don’t do that with this ranch. But maybe it was
good, no diss. Put ranch on anything you want,
ranch it up!

Ingrédients :

Huile de canola, OEuf entier liquide, Eau, Vinaigre, Moutarde de
dijon (eau, graines de moutarde, vinaigre, sel, acide citrique,
métabisulflte de sodium), Jus de citron, Seasoning (sel), Sucre,
Levure inactive, Epice, Sel, Sorbate de potassium, EDTA de calcium
disodique.

Contient : OEuf, Moutarde, Suphites.

Ingredients :

Canola oil, Liquid whole egg, Water, Vinegar, Dijon Mustard (water,
mustard seeds, vinegar, salt, citric acid, sodium metabisulphite),
Lemon juice, Seasoning (sel), Sugar, Inactive yeast, Spice, Salt,
Potassium sorbate, Calcium disodium EDTA.

Contains: Egg, Mustard, Sulphites.
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Chef propriétaire | Chef owner

Prime Seafood Palace
Matty’s Patty’s Burger Club
Ca Phe Rang
Rizzo’s House of Parm
Maker Pizza
Fonda Balam

« RECETTES DE CHEF MATTY

- INGREDIENTS DE QUALITE SUPERIEURE

- PRODUITS DE QUALITE SUPERIEURE
- FAIT AU CANADA
- INGREDIENTS NATURELS

WC#C?
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« CHEF MATTY RECIPES

« PREMIUM INGREDIENTS

« PREMIUM PRODUCTS

- MADE IN CANADA

« ALL NATURAL INGREDIENTS




